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: BAR-VENTE A EMPORTER

COoONCERTS-EXP0os-KARAOKE

% comsommer de preférence ava

SuR PLACE
itronnelle, coriandre, écorces doranges ameres,

evures naturelles, sans colorant ni conservateur.

Librement inspiré du style DARKSTRONG BELGIAN ALE / A consommer avec modération.

THaute-Savoie (IR) i b Micro-Firasserie K&G { www kg-brasseriecom / 506, route de la montagne: - 74440 MIFUSSY

BrewluBl & BearShop / A cobSmyi pEIOUT, AU FRAS BT A Uy De La nuane /| Venez nous rendre visite !

Ingrédients (dont ALLERGENES) :eau, malts d'ORGES, BLE, SEIGLE (contient du gluten),
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————~ $ o : BIERE DE GARDE TRIFLE AMBREE
bt 2 g A LA CHICOREE, VERGEOISE & CITRONNFLLE
= 5% SE DEGUSTE FRAICHE

Style: Dark Strong Belgian Ale

L'appellation «triple» ou «tripel» est historiquement employée dans le monde monastique belge pour désigner la biere
dont la force est bien supérieure a la biere de référence (la blonde). Les brasseurs jouent sur la quantité des matiéres
premiéres (principalement sucres et malts) pour réaliser une biére plus complexe et plus alcoolisée. Ainsi une biere
triple a une robe blonde a dorée, titre entre 7 et 10% d'alcool et offre une complexité de malt, d'alcool et de houblon.

IBU (amertume) : 30 EBC (couleur) : 35 (ambrée)

Profil gustatif:

Arébme complexe avec des notes prononcées de chicorée. Les notes de houblons floraux et épicés sont subtiles.
Effervescente avec une mousse tenace et crémeuse. C6té saveurs c'est un mariage d’épices, de fruits et d’alcool bien
appuyé par des notes maltées. L'amertume est moyenne a forte et la finale, renforcée par la présence légere de
citronnelle, est assez seche.

Particularité(s):

Biere de Garde

Conditionnement(s):

Bouteille 33cl Fit 18L (sur demande)
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